
ハーフハーフ

￥500￥500

ハーフハーフ

￥400￥400

浅野農場スマイルポークを使用した自家製ベーコンと

温泉卵をのせたサラダ

浅野農場スマイルポークを使用した自家製ベーコンと

温泉卵をのせたサラダ

SALADA

SOUP

自家製ベーコンと当別産有精卵のシーザーサラダ自家製ベーコンと当別産有精卵のシーザーサラダ

自家製ベーコンと当別産有精卵のシーザーサラダ自家製ベーコンと当別産有精卵のシーザーサラダ

トマトとアボガトの和風マリネトマトとアボガトの和風マリネ

￥900￥900

トマトとアボカドをワサビ醤油で仕上げたハワイアンサラダトマトとアボカドをワサビ醤油で仕上げたハワイアンサラダ

トマトとアボカドの和風マリネトマトとアボカドの和風マリネ ￥700￥700

彩野菜を網焼きにし、ミネラル塩とオリーブオイルで仕上げました彩野菜を網焼きにし、ミネラル塩とオリーブオイルで仕上げました

季節野菜のグリル季節野菜のグリル ￥600￥600

アスパラ、ブロッコリー、オクラ３種の青野菜のヘルシーサラダアスパラ、ブロッコリー、オクラ３種の青野菜のヘルシーサラダ

グリーンサラダグリーンサラダ ￥700￥700

当別野菜と道産乳で作るクリーミーなスープ当別野菜と道産乳で作るクリーミーなスープ

当別野菜とホタテのチャウダー当別野菜とホタテのチャウダー ￥400￥400

当別産玉ねぎをじっくり炒めた濃厚ブイヨンスープ当別産玉ねぎをじっくり炒めた濃厚ブイヨンスープ

オフショアオリジナルオニオンスープオフショアオリジナルオニオンスープ ￥300￥300



アヒージョバゲット（４枚）アヒージョバゲット（４枚）

鶏の唐あげ（５個）鶏の唐あげ（５個）

フライドポテト / オニオンリング / オニポテフライドポテト / オニオンリング / オニポテ

いぶりガッコチーズのカナッペ（４枚）いぶりガッコチーズのカナッペ（４枚）

ピザ マルゲリータピザ マルゲリータ

秋田県名産のいぶりガッコとクリームチーズのフィンガーフード秋田県名産のいぶりガッコとクリームチーズのフィンガーフード

自家製トマトソース、チーズ、バジルの定番ピザ自家製トマトソース、チーズ、バジルの定番ピザ

サクサク、ジューシーな定番おつまみサクサク、ジューシーな定番おつまみ

ついつい手が伸びる定番おつまみついつい手が伸びる定番おつまみ

エビときのこのアヒージョ（バゲット４枚付）エビときのこのアヒージョ（バゲット４枚付）

￥100￥100

エビときのこのアヒージョ（バゲット４枚付）エビときのこのアヒージョ（バゲット４枚付）
エビと３種のきのこをオリーブオイル煮にしたスペイン料理の王道エビと３種のきのこをオリーブオイル煮にしたスペイン料理の王道

￥800￥800

￥400￥400

￥800￥800

蒸し鶏のカルパッチョ蒸し鶏のカルパッチョ
国産の鶏むね肉をバジル風味で蒸し上げたヘルシーな一皿国産の鶏むね肉をバジル風味で蒸し上げたヘルシーな一皿

￥650￥650

￥500￥500

￥400￥400各各

蒸し鶏のカルパッチョ蒸し鶏のカルパッチョ



浅野農場のポークソテー デミトマトソース浅野農場のポークソテー デミトマトソース

牛ミニッツステーキ牛ミニッツステーキ

特製デミグラスソースの煮込みハンバーグ特製デミグラスソースの煮込みハンバーグ

牛ミニッツステーキ牛ミニッツステーキ

浅野農場スマイルポークのソテーと

自家製デミトマトソースがぴったり

浅野農場スマイルポークのソテーと

自家製デミトマトソースがぴったり

赤ワインソースで仕上げた牛ステーキ赤ワインソースで仕上げた牛ステーキ

イタリア産赤ワインで仕立てた濃厚デミグラスの煮込みハンバーグ イタリア産赤ワインで仕立てた濃厚デミグラスの煮込みハンバーグ 

￥400￥400サラダ＆ライスサラダ＆ライス ￥400￥400サラダ＆パンサラダ＆パン￥200￥200ライスライス￥200￥200パンパン

浅野農場のポークソテー デミトマトソース浅野農場のポークソテー デミトマトソース

MEAT

￥1,200￥1,200

￥1,300￥1,300

￥1,200￥1,200

サーロインステーキ  トリュフとフォアグラのソースサーロインステーキ  トリュフとフォアグラのソース
アンガス牛にトリュフとフォアグラの

濃厚赤ワインソースをかけた贅沢な逸品

アンガス牛にトリュフとフォアグラの

濃厚赤ワインソースをかけた贅沢な逸品

￥1,700￥1,700



FISH

タラのオーブン焼き香草オイルソースタラのオーブン焼き香草オイルソース

海老のオーブン焼き オレンジ風味海老のオーブン焼き オレンジ風味

タラのオーブン焼き香草オイルソースタラのオーブン焼き香草オイルソース

海老のオーブン焼き オレンジ風味海老のオーブン焼き オレンジ風味
海老とオレンジのアメリカンなシーフード料理海老とオレンジのアメリカンなシーフード料理

道産の助宗たらの蒸し焼きにハーブとオリーブオイルのソースが相性抜群道産の助宗たらの蒸し焼きにハーブとオリーブオイルのソースが相性抜群

￥980￥980

￥800￥800

￥400￥400サラダ＆ライスサラダ＆ライス

￥400￥400サラダ＆パンサラダ＆パン

￥200￥200ライスライス

￥200￥200パンパン



当別産有精卵と自家製ベーコンのカルボナーラ当別産有精卵と自家製ベーコンのカルボナーラ

魚介のトマトクリーム魚介のトマトクリーム

魚介のトマトクリーム魚介のトマトクリーム

とろりとした卵とベーコンのクリーミーな濃厚パスタとろりとした卵とベーコンのクリーミーな濃厚パスタ

旬の魚介を使ったオリジナルトマトクリームのパスタ旬の魚介を使ったオリジナルトマトクリームのパスタ

ボロネーゼボロネーゼ
隠し味にデミグラスを使用した濃厚ミートソース隠し味にデミグラスを使用した濃厚ミートソース

Offshore 自家製パテを使用したハワイアンプレート Offshore 自家製パテを使用したハワイアンプレート 

チキンライスを包むとろっとした卵と自家製トマトソースが合うチキンライスを包むとろっとした卵と自家製トマトソースが合う

道産チキンをフルーティ－な味わいの仕上がりにした特製カレー道産チキンをフルーティ－な味わいの仕上がりにした特製カレー

 大盛
（+200円）
 大盛
（+200円）

 大盛
（+200円）
 大盛
（+200円）

 大盛
（+200円）
 大盛
（+200円）

 大盛
（+200円）
 大盛
（+200円）

 大盛
（+200円）
 大盛
（+200円）

シェフの気まぐれペペロンチーノシェフの気まぐれペペロンチーノ
オイルベースのあっさり塩味パスタオイルベースのあっさり塩味パスタ

 大盛
（+200円）
 大盛
（+200円）

 大盛
（+200円）
 大盛
（+200円）

￥1,200￥1,200

￥900￥900



窯焼きホットケーキブリュレきな粉アイス添え窯焼きホットケーキブリュレきな粉アイス添え

￥500￥500￥500￥500

￥350

￥500

￥500

  ASK

￥350

￥500

￥500

  ASK

自家製カタラーナ自家製カタラーナ

￥600￥600

￥500￥500

自家製フレンチトースト自家製フレンチトースト

￥600￥600
窯焼きホットケーキブリュレ
きな粉アイス添え
窯焼きホットケーキブリュレ
きな粉アイス添え

アイスクリーム（バニラ・チョコレート）

ベイクド NY チーズケーキ

紅茶のシフォンケーキ

季節のデザート（スタッフにお尋ねください）

アイスクリーム（バニラ・チョコレート）

ベイクド NY チーズケーキ

紅茶のシフォンケーキ

季節のデザート（スタッフにお尋ねください）

アフォガードアフォガード



D
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K
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キャラメルマキアート 

バニラアイストッピング 　　　　 ￥600
キャラメルマキアート 

バニラアイストッピング 　　　　 ￥600

アイスティーアイスティー

ホットティー

　・イングリッシュブレックファスト

　・アールグレイ（ディカフェ）

ホットティー

　・イングリッシュブレックファスト

　・アールグレイ（ディカフェ）

スプライトスプライト

ティーラテ

　・イングリッシュブレックファスト

　・アールグレイ（ディカフェ）

ティーラテ

　・イングリッシュブレックファスト

　・アールグレイ（ディカフェ）

+150円でバニラアイスが

トッピングできます

+150円でバニラアイスが

トッピングできます

TAKE OUT OK(                    )



ウーロンハイウーロンハイ ￥450￥450



メニュー以外にもご用意がございます。

スタッフにお尋ね下さい。

メニュー以外にもご用意がございます。

スタッフにお尋ね下さい。


